
friskbagt pizzabrød med hvidløg og 
basilikumolie
Prøv det med fior di latte mozzarella

Focaccia all’Aglio VG
Bruschetta ai
pomodori heritage VG
grillet hjemmebagt brød, friske tomater, 
hvidløg, frisk basilikum, oregano og ekstra 
jomfru olivenolie BOB  

FORRETTER

Pizza
fermentering

i mindst
24 timerPIZZAPIZZA

Vores traditionelle dej
Vores dej er omhyggeligt tilberedt og hævet langsomt i over 24 
timer, og den bages til perfektion for en afbalanceret tekstur.

Vores dygtige pizzaiolos laver den frisk hver dag.
Autentisk napolitansk håndværk i sin bedste form.

Smage af napolitansk pizza,
lavet med glutenfri dej.

Du kan vælge denne dej til følgende pizzaer: Margherita,
Margherita Verace, Diavola, Capricciosa, Puttanesca, Verduretta, Ventura,

Tartufo e Parma, Salsiccia e Friarielli 2.0 og Cinque Formaggi

Tilføj Glutenfri dej

røget provola mozzarella, napolitansk 
salami, bøffel ricotta ost, Rossopomodoro 
tomatsauce og frisk basilikum
Prøv det med svampe

Calzone Ricotta
e Salame

Rossopomodoro tomatsauce, fior di 
latte mozzarella, champignon, skinke, 
artiskokker, sorte oliven fra Gaeta og frisk 
basilikum

Capricciosa

Rossopomodoro tomatsauce, gule datterini 
tomater, fior di latte mozzarella, premium 
Cetara ansjoser, hvidløg, sorte oliven, 
kapers og frisk basilikum

Puttanesca
Rossopomodoro tomatsauce, fior di latte 
mozzarella, auberginer, courgetter, 
peberfrugter, svampe, Grana Padano BOB 
og frisk basilikum

Verduretta 

fior di latte mozzarella, Parma Prosciutto, 
rucola, Grana Padano BOB, Extra Virgin 
Olivenolie BOB og frisk basilikum

Ventura

en traditionel parring af svinepølse og 
napolitansk frarielli, krydret nduja, chili og 
hvidløg, røget provola mozzarella og frisk 
basilikum

Salsiccia
e Friarielli 2.0 friturestegte calzone fyldt med 

bøffelricotta, røget provolaost og sort peber, 
toppet med oksekødboller i tomatsauce og 
Grana Padano osteflager

Fritta con polpette

Rossopomodoro tomatsauce, fior di latte 
mozzarella, napolitansk salami, krydret 
ventricina salami, frisk chilipeber og frisk 
basilikum
Prøv det med svampe

Diavola  

cherrytomatsauce, Mozzarella di Bufala 
Campana BOB, Grana Padano BOB, Extra 
Virgin Olivenolie BOB og frisk basilikum
Prøv det med Parma Prosciutto

Margherita
Verace  

cremet bund med et udvalg af oste: røget 
provola mozzarella, gorgonzola, provolone, 
pecorino, Grana Padano BOB, ristede 
hasselnødder
Tilføj honning
Prøv det med spicy salami 

Cinque formaggi  

Rossopomodoro tomatsauce, fior di latte 
mozzarella, ekstra jomfru olivenolie BOB 
og frisk basilikum

Margherita  

Foldet og fyldt pizza

Sprødere og tyndere

Rossopomodoro tomatsauce, fior di latte 
mozzarella, napolitansk salami, krydret 
ventricina salami, frisk chilipeber og frisk 
basilikum
Prøv det med svampe

Diavola ruota
di carro 

Rossopomodoro tomatsauce, fior di latte 
mozzarella, ekstra jomfru olivenolie BOB 
og frisk basilikum

Margherita
ruota di carro  

Le Ruote
di Carro

Le Ripienefior di latte mozzarella, blandede vilde 
svampe, Parma Prosciutto, fløde og 
trøffelpostej

Tartufo e Parma

Vegansk ost tilgængelig efter anmodning på næsten alle pizzaer

Vores glutenfri retter
er ikke egnet
til cøliakere;

på trods af vores bedste indsats
er vi ikke en glutenfri restaurant,

og der kan forekomme 
krydskontaminering.

For mere information, besøg: 
rossopomodoro.dk/dietary-information

BOB: beskyttet oprindelsesbetegnelse   Vegetarisk  VG  Vegansk   Krydret

paccheri pasta med en typisk napolitansk 
oksekød ragù langtidstilberedt i 10 timer 
med Grana Padano BOB osteflager og frisk 
basilikum
Glutenfri pasta er tilgængelig

Paccheri al Ragù 
Napoletano

linguine med premium Cetara-ansjoser, 
gule og røde datterini-tomater, kapers, 
sorte oliven og smuldret taralli

Linguine alla 
Puttanesca

traditionel paccheri pasta, langtidstilberedt 
svinekød med løg og rødvinssauce

Paccheri  
alla Genovese

spaghetti pasta med pasteuriseret 
æggeblomme, sprød guanciale (svinekæbe), 
Pecorino Romano ost og peber

Spaghetti
alla Carbonara

skaldyr linguine pasta med kongerejer, 
serveret med let krydrede cherrytomater

Linguine
ai Gamberoni

ravioli fyldt med svampe, serveret med 
blandede svampe og toppet med en 
trøffelsauce

Ravioli con funghi 
misti e tartufo 

kartoffelgnocchi serveret med en rig 
cherrytomatsauce, smeltet røget provola og 
Grana Padano BOB ost

Gnocchi 
alla Sorrentina  

PASTA

spaghetti pasta med rød cherrytomater
sauce, frisk basilikum og ekstra jomfru 
olivenolie BOB
Gør den vred: tilføj arrabbiata sauce
Prøv det med frisk cremet burrata
Glutenfri pasta er tilgængelig

Spaghetti
Pomodorini
e Basilico VG 

SIDES
kurv med hjemmebagt brød
Pane VG

rucolasalat med cherrytomater, Grana 
Padano BOB osteflager og ekstra jomfru 
olivenolie BOB

Rucola
e Pomodorini 

pommes frites med Grana Padano BOB
og middelhavsurter

Patatina fritta 

en must-try Napolitansk ret; let bitter sort 
vild broccoli toppe, serveret pandestegt 
med frisk chili og hvidløg

Friarielli VG

blandet grøn salat med ekstra jomfru 
olivenolie BOB og frisk citron

Insalatina
e Limone VG

SALAT
cos salat, kyllingebryst, hjemmelavet 
caesardressing, sprød bacon, soltørrede 
tomater, Grana Padano BOB flager og 
smuldret taralli
Tilføj ekstra kyllingbryst
Prøv det med Mozzarella di Bufala 
Campana BOB eller burrata

Chicken
Cesarona Salad blandet salat, rødkål, kartofler, gulerødder, 

bimi broccoli, kikærter, æble, honning, 
balsamico og ekstra jomfru olivenolie
BOB dressing
Prøv det med basilikumpesto
Prøv det med Mozzarella di Bufala 
Campana BOB eller burrata
Prøv det med kylling

Vegan Salad VG

traditionelle dybstegte fritter: 
kartoffelkroketter, risarancino med 
kødsauce, pastafritter med ost og
stegt pizzadej

Tiella

HOLD DIG OPDATERET MED OS PÅ DE SOCIALE MEDIER! @rossocopenhagen

premium grønne og sorte oliven fra Gaeta, 
marineret med hvidløg og chili, serveret 
med vores hjemmebagte brød

Pane e olive VG

traditionelt taralli-brød
Tarallini VG

For børn op til 12 årBØRNEMENU
Vælg en af de tre muligheder:
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+ Serveres med grøntsager og frugt
+ valg af juice eller vand.

Baby margherita /
baby margherita

med skinke
Pennette med 
tomatsauce

Oksekødsboller 
i tomatsauce

Tilføj en kugle is eller pommes frites

lagdelt bagt aubergine med røget provola 
mozzarella, Grana Padano BOB og 
italiensk blommetomatsauce
Prøv det med hjemmebagt brød

Parmigiana 

dybstegtes blæksprutter med salt og 
peber og tang fritter, serveret med citron 
mayonnaise og frisk citron

Calamari e zeppoline
hjemmelavede oksekødsboller i tomatsauce 
og Grana Padano BOB osteflager

Polpette al sugo

SCAN FOR
WEBMENU

LISTET I
50 TOP PIZZA


